
 

 

Semaine du  

8 au 12 Mars  

Semaine du  

15 au 19 Mars 

Semaine du 

22 au 26 Mars 

Semaine du  

29 Mars au 2 Avril 

Semaine du 

5 au 9 Avril 

Semaine du  

12 au 16 Avril 
 

MENU BIO 

Macédoine de légumes 

Lasagnes à la bolognaise 

Yaourt 

 
 

Nuggets au fromage - Ketchup 
Pommes smiley 

Emmental 
Yaourt nature sucré 

Potage aux carottes 
Bœuf Bourguignon 

Haricots verts – Pommes de terre 
Compote de pommes maison 

 

Colin pané sauce citron 
Semoule - Ratatouille 

Mini Cabrette 
Poire 

 

Paupiette de veau sauce chasseur 
Gratin de chou-fleur et de pommes de terre 

Saint Bricet 
Flan à la vanille 

Céleri rémoulade 
Fallafels sauce tomate 

Purée au lait 

Clémentine 

 

MENU BIO 

Salade verte 
Carbonade Flamande 

Pommes sautées  
Tarte aux pommes  

 

MENU BIO 

Betteraves  
Pâtes à la bolognaise 

Pomme 
 

Potage légumes 
Sauté de porc sauce charcutière 

Petits pois – Pommes de terre 

Tarte aux pommes 

 

Chou blanc vinaigrette 

Boulettes soja tomate 

Purée 

Crème vanille 

 

 

 

Beaufilet de colin sauce mousseline 
Blé – Brunoise de légumes 

Saint Paulin 
Yaourt nature sucré 

 

MENU BIO 

Sauté de bœuf sauce moutarde 
Pommes de terre 

Vache qui rit 
Orange  

 

Carottes râpées 
Fallafels 

Haricots blancs à la tomate 
Gélifié vanille 

 

Crêpe au fromage 
Jambon sauce tomate 

Haricots verts 

Banane 
 

MENU BIO 

Émincé de volaille jus au thym 
Pommes de terre et carottes 

Edam 
Yaourt brassé vanille 

 

Salade verte et cubes de fromage 
Parmentier aux légumes (petits pois, brunoise de 

légumes) 
Cocktail de fruits  

Nuggets de poisson - Ketchup 
Pommes sautées 

Fromage frais à tartiner 
Kiwi 

 

Radis beurre 
Filet de poulet sauce curry coco 

Carottes et semoule 
Yaourt sucré 

 

MENU BIO 

Steak haché sauce barbecue 
Pommes sautées 

Kiri 
Compote de pommes 

 

Blanquette de poisson aux petits légumes 
Purée  

Velouté aux fruits mixés 
Orange 

Concombres vinaigrette 
Omelette 

Épinards sauce blanche – Pommes de terre 
Crème dessert vanille 

Semaine du  

19 au 23 Avril 
 

MENU BIO 

Sauté de bœuf 
Torsades 

Chanteneige 
Fruit 

 

Tomates sauce basilic 
Tarte au fromage 

Poêlée de légumes – Pommes de terre 
Yaourt arôme 

 

Riz à l’orientale (riz, émincés de poulet, 
carottes) 

Coulommiers 
Fraises 

 

Poêlée de hoki dorés au beurre 
Haricots verts 
Saint Paulin 

Tarte aux pommes 
 

«  La présence d’allergène majeur figure sur l’étiquette de la barquette » 
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Potage légumes 
Poisson meunière sauce Hollandaise 

Riz – Épinards à la crème 
Yaourt aux fruits 

Tomates vinaigrette 
Filet de lieu sauce fondue de poireaux 

Riz 
Fromage frais sucré 

 


