
 

 

SEMAINE DU  

4 AU 8 JANVIER 

SEMAINE DU  

11 AU 15 JANVIER 

SEMAINE DU  

18 AU 22 JANVIER 
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SEMAINE DU  

8 AU 12 FEVRIER 
 

Chili végétarien 

Riz  

Mimolette 
Kiwi 

 

Dos de colin aux petits légumes 
Blé 

Rondelé nature 
Gaufre Liégeoise 

 

MENU BIO 
Velouté de légumes 

Rôti de bœuf 
Pommes de terre – Haricots verts 

Yaourt nature sucré 

 

Céleri râpé 
Cordon bleu sauce tomate 

Coquillettes – Fromage râpé 
Velouté aux fruits 

 

Potage tomate 
Colin gratiné 

Semoule – Épinards à la crème 
Tarte Normande 

 

 

Salade de tomates vinaigrette 
Nuggets de volaille et mayonnaise 

Pommes sautées 

Poire 

 

MENU BIO 
Lasagnes à la bolognaise 

 
Emmental 

Compote de pommes 

 

Tarte au fromage 
Croc’veggie tomate 

Petits pois aux oignons 
Mousse au chocolat 

 

Chou-fleur sauce coktail 
Chipolatas sauce aux herbes 

Flageolets 
Compote de poires 

 

Velouté de légumes 
Boulettes de soja 

Semoule – Légumes couscous 

Velouté aux fruits mixés 

 

Haché au saumon 

Gratin de chou-fleur et de pommes de terre 

Kiri 

Éclair au chocolat 

 

 

MENU BIO 
Macédoine de légumes 
Cordon bleu de dinde 

Pâtes 
Banane 

 

Salade coleslaw 
Boulettes tomates mozzarella sauce 

tomate 
Pommes sautées 
Crêpe au sucre 

 

MENU BIO 
Potage tomate 

Pâtes à la bolognaise 
Fruit 

 

Céleri rémoulade 
Saucisse knack sauce tomate et poivrons 

doux 
Riz 

Liégeois à la vanille 

 

SEMAINE DU 

25 AU 29 JANVIER 
 

SEMAINE DU  

1 AU 5 FEVRIER 
 

Pizza royale 
Poisson pané sauce provençale 

Blé – Ratatouille de légumes 
Yaourt aromatisé 

 

Velouté de légumes verts 
Pâtes à la carbonara 

 
Clémentine 

 

Pizza au fromage 
Hoki filet pané sauce tartare 

Semoule – Fondue de poireaux 
Crème vanille 

 

MENU BIO 
Salade mélangée 

Hachis Parmentier 
 

Galette des Rois 

 

Sauté de bœuf au paprika 
Pâtes 

Vache qui rit 
Flan au chocolat 

 

MENU BIO 
Macédoine de légumes 

Sauté de bœuf 
Pâtes 

Yaourt nature sucré 

 

MENU SAVOYARD 
Salade verte vinaigrette 

Tartiflette 
Cake du Chef 

 

Potage poireaux 
Filet de lieu sauce basquaise 

Riz – Brunoise de légumes 
Compote pommes vanille 

 

SEMAINE DU 

DU 15 AU 19 FEVRIER 
 

Macédoine de légumes 
Raviolis gratinés 
Emmental râpé 

Clémentine 

 

Escalope de volaille aux herbes 
Ratatouille - Semoule 

Saint Paulin 
Tarte au chocolat 

 

MENU BIO 
Sauté de volaille sauce brune 

Pommes de terre 
Gouda bio 

Compote de pommes 

 

Velouté de légumes verts 
Filet de colin sauce Hollandaise 

Riz aux petits légumes 
Yaourt nature sucré 

 

Jambon blanc 

Pommes sautées 

Vache qui rit 

Compote pomme vanille 
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